
Pour débuter: 
 Assortiments de crostinis de fromage de chèvre

local, plateaux de dips et légumes
Minis-plats:

Crêpes de poulet fermier, sauce au fromage Condor
 Véritable curry rouge Thaï aux aubergines et basilic

 Saltimbocca de dinde et prosciutto, gnocchis
maison

 Pavlova aux fruits de saison

Matériel + Vaisselle + service (1 personne) compris

Pour débuter: 
 Plateaux gourmands: pani puri au saumon fumé,

roulé de poulet croustillant, chou-fleur à la coréenne,
crostinis locaux, fromage et charcuterie locale

Minis-plats:
.Shrimps rolls - Brioche fourrée aux crevettes grises,

pickles de graines de moutarde
 .Bao Bun de saumon frais, salade herbacée

 .Brochette d’agneau, tzaziki maison 
 .Saltimbocca de veau et prosciutto, beurre truffé
 .Riz au lait à la vanille de Madagascar, caramel

beurre salé

“Walking dinner”

Formule à 24 euros / pers. TTC

Pour les moments festifs

Formule à 30 euros / pers. TTC


