
Vaisselle, salade verte, pains compris

Nos tables rurales
Assiettes de nos terroirs

Entrées
 Crêpes de poulet fermier, sauce au fromage Condor

Bao Bun de lard grillé, salade de chou blanc
Risotto de sarrasin, crème champignons

Plats
Poitrine de porc confite au gras de boeuf, sauce

Liégeoise
Porc effiloché de 6h au bleu

Emincé de veau sauté au vin et légumes d’été 
Poulet rôti au fenouil et orange

Accompagnements
Gnocchis maison aux orties, beurre au thym

Stoemp aux légumes de saison
Pommes de terre rôties aux herbes et miel

Chou-fleur au pesto vert
Ragû de cocos de Paimpol

Desserts
Plateau de crème montée mascarpone
Fruits frais, biscuits maisons à tremper

Entrée sur assiette
2 plats + 2 accompagnements à partager

Dessert à partager
32 euros / personne TTC


