
Entrées
Dahl de lentilles, coco et salsa de pommes 

Pain Bao au saumon mariné, sauce cacahuètes
Véritable curry rouge, poulet ou végé

Plats
Porc au caramel

Tajine de poulet, abricots, amandes et orange
Effiloché de porc à la mexicaine sur sa purée de

haricots noirs
Ragû de boeuf de 6 heures aux olives et tomates

confites

Accompagnements
Salade à la vietnamienne

Pommes de terre rôties au miel et herbes
Riz indien parfait

Patates douces au pesto d’herbes, Tahini et yaourt
Chou-fleur rôtis à la cacahuètes et coco

Carottes fondantes à la menthe et sésame

Desserts
Portokalopita et crème chocolat

(gâteau grec à l’orange)
Verrine de Feta, basilic et fraises façon Cheesecake

Pavlova aux fruits de saison

Nos tables rurales
“On vous embarque dans nos valises”

Entrée sur assiette
2 plats + 2 accompagnements à partager

Dessert sur assiette
32 euros / personne TTC

Vaisselle, salade verte, pains compris


