
Buffet
Dolce farniente

“ la Douceur de ne rien faire”

Viandes

Saltimbocca alla Romana
(Veau, prosciutto et sauge au vin blanc)

Ragû de boeuf à l’italienne
(un concentré de goût qui a mijoté pendant des heures)

Piccata de poulet, citron / basilic
Un classique avec sa sauce aux câpres

Accompagnements

Penne au pesto de pistaches
Rigatoni alla zozzona (mix amatriciana + carbonera)

Gnocchis maison à la sauge et crème truffe

Légumes

Straglie d’aubergines 
Salade de petits pois et burrata

Insalata Mista ( salade et légumes frais)

Buffet = 2 viandes, 2 accompagnements, 2 légumes
24 euros / pers TTC

Vaisselle, pains compris

ENvie d’un dessert ? 
Duo De Tiramisu classique / Matcha framboise

6 euros / personne TTC

On propose aussi entrées et apéro sur demande


